
El nostre rom blanc Cristalino neix d’una selecció dels millors 
roms elaborats a la República Dominicana i destil·lats mitjançant 
el sistema tradicional Pot Still en alambins de coure, preservant 
tota la puresa i autenticitat del seu origen.

Elaborat a partir de la fermentació i destil·lació de les 
millors melasses de canya a la República Dominicana.

Destil·lat mitjançant el sistema Pot Still en alambins de 
coure.

Ensamblat i embotellat al nostre celler situat al Priorat.

Preserva tot el caràcter, la frescor i la riquesa aromàtica 
dels roms d’origen.

Rom equilibrat i versàtil, ideal per a l’elaboració de còctels 
i combinats.

Potencia i complementa els sabors, aportant personalitat 
i equilibri en cada barreja.

Detalls del producte

Notes de tast

Nas: Al nas presenta un perfil afruitat amb aromes de 
closca d’ametlla, plàtan i coco, acompanyats d’una intensa 
expressió d’aiguardent de canya.

Boca: En boca és lleugerament dolç, amb una entrada 
càlida i envoltant. Hi destaquen els matisos herbacis, que 
recorden els roms agrícoles, juntament amb delicades 
notes de pebre que aporten un paladar rodó, equilibrat i 
agradable. Té bona estructura i un final llarg i persistent.

Vista: A la vista és transparent, net i brillant.
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